OW“OI()t

Van 9.00 tot 11.00 uur te bestellen.
Available from 9 - 11 AM.

YOGHURT
Met vers fruit en huisgemaakte granola
Yogurt with fresh fruit and housemade granola

WENTELTEEFIES € 9,00
Met kaneelsuiker en stroop apart geserveerd
French toast; served with separate cinnamon sugar and

syrup

CROISSANT MET JAM EN BOTER € 475
Croissant with jam and butter

CROISSANT MET HAM & KAAS ROEREI € 475
Croissant with ham & cheese scrambled eggs

BROOD MET AVOCADO EN GEBAKKEN EI € 9,50
2 sneeén briochebrood belegd met avocadospread en
spiegelei
2 slices of brioche bread topped with avocado spread and
fried egg

BREAKFAST TOSTI €12,76
2 sneeén briochebrood met ham, kaas, gebakken spek en
gebakken eitje
Breakfast melt; 2 slices of brioche bread with ham, cheese,
fried bacon and a fried eg Jg

ONTBLITBORDJE €16.75

1 broodje en 1 croissant met boter, Nutella, jam, ham en
kaas,
vers fruit, kleine yoghurt met granola, glaasje verse jus,
koffie/thee
Breakfast plate; 1 bread roll and 1 croissant with butter,
Nutella spread, jam, ham and cheese,
fresh fruits, small yoghurt with granola, glass of fresh orange
juice, coffee/tea

EXTRA SPIEGELEITIE € 275
Fried egg
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Brood | Bread

tot/until 17:00
Glutenvrij brood | Gluten free bread  €1,25 EXTRA

DUO BEEF & TONLN €13,00
Beef tataki en een pittige tonijnsalade, belegd op een open
schiacciatabroodje
Duo beef & tuna; beef tataki and a spicy tuna salad, on an
open schiacciata roll

SANDWICH “CLUB STYLE" €14,76
2 sneeén brood met geroosterde kip, tomaat, bacon,
avocado, gekookt eitje, sla en chilimayonaise
Sandwich “club style”; 2 slices of bread with roasted
chicken, tomato, bacon, avocado, boiled egg, lettuce and
chili mayonnaise

SANDWICH ROTTERDAMSE OUDE KAAS & ROSBIEF €13,00
2 sneeén brood met oude kaas, rosbief, gemengde salade,
Amsterdamse uitjes en truffelmayonaise
Sandwich Rotterdam aged cheese & roast beef; 2 slices of
bread with aged cheese, roast beef, mixed salad, Amsterdam
onions and truffle mayonnaise

GEVULD PITABROODJE €D €13,00
Met gegrilde aubergine, baba ganoush met tomaat en
rodekoolatjar en mangochutney
Stuffed pita bread with grilled eqgplant, baba ganoush with
tomato and red cabbage atjar and mango chutney

OPEN SANDWICH GEROOKTE ZALM €13,76
Met citrusdressing en scampisalade
Smoked salmon open sandwich; with citrus dressing and
scampi salad

Tip van de week | Tip of the week

Een wisselend broodje of gerecht, aanbevolen door de kok
A changing sandwich or dish, by the chef's recommendation

Eiergerechten | Egg dishes

tot/until 17:00
3 gebakken eieren geserveerd op 2 sheetjes brood,
met rauwkost en rundvleessalade.
3 fried eggs served on 2 slices of bread,
with lettuce leaves and beef salad.

Glutenvrij brood | Gluten free bread  €0,80 EXTRA

UITSMUTER HAM OF KAAS €10,50
Fried eggs with ham or cheese

UITSMLITER HAM EN KAAS 81125
 Fried eggs with ham and cheese

UITSMUTER BACON €13,00
Fried eggs with bacon

HEEFT U EEN ALLERGIE?
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lunch

Topper | Top lunch deals

tot/until 17:00

HALF-EENTIE €16,75
Sneetje brood met rundvleeskroket, klein uitsmijtertje met
ham, minibroodje eiersalade, klein kopje pomodori soep,
bakje met hete kip
Slice of bread with beef croquette, small fried egg with ham,
mini bun with eqq salad, small cup of pomodori soup, spicy
chicken bow!

SPIES MET GEMARINEERDE SCAMPI'S £15,50
Met een lichtpittige groentecurry en een pitabroodje
Skewer with marinated scampi, with a slightly spicy
vegetable curry and pita bread

Luxe belegd brood
Bread & toppings

tot/until 17:00
Glutenvrij brood | Gluten free bread  €1,25 EXTRA

HETEKIP €14,50
Oosters gemarineerde kip met paprika, ui, chilisaus,
gedroogde uitjes en cocktailsaus op een rustiek broodje
Spicy chicken; chicken in an oriental marinade with sliced
bell pepper and onion, chilli sauce, dried onions and cocktail
sauce served on a rustic bun

CARPACCIO TARTUFO €14,75
Italiaanse bol met dungesneden rundermuis, zongedroogde
tomaatjes, Parmezaanse kaas, amandeltjes, rucola, pesto
en huisgemaakte truffelcréme
carpaccio tartufo; Italian roll with thinly sliced eye of round,
sun-dried tomatoes, Parmesan cheese, almonds, rocket,
pesto and home-made truffle cream

SURF & TURF €16,25
Gebakken scampi’s, geplukte spareribs, taugé,
champignons en ui, geserveerd met aioli op een rustiek
broodje
Surf & Turf; fried scampi, plucked spareribs, bean sprouts,
mushrooms and onion, served with aioli on a rustic bun

PITA OESTERZWAM & €13,50
Als shoarma gebakken en gemarineerd. Met paprika, ui en
fijngesneden witte kool en tzatzikimayonaise
Pita oyster mushroom, fried and marinated like shawarma.
With bell pepper, onion and finely chopped white cabbage
and tzatziki mayonnaise

HEEFT U EEN ALLERGIE?
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lunch

Tosti’s | Melts

tot/until 17:00
Wit of volkoren brood.
Made with white or wholemeal bread.
Glutenvrijbrood € 0,80 extra.
Gluten free bread € 0,80 extra.
TOSTI HAM/KAAS
Hamj/cheese melt

TOSTI HAM/KAAS/ANANAS
Hamj/cheese/pineapple melt

Kroketten | Croquettes

Geserveerd met 2 Sneetjes wit of volkorenbrood.
Served with 2 slices of white or wholemeal bread.

2 AMBACHTELIJKE RUNDVLEESKROKETTEN €11,75
Met grove mosterdmayonaise
2 generously filled beef croquettes with a mayonnaise
made with coarse mustard

2 BELGISCHE GARNALENKROKETTEN €16,00
Gevuld met Hollandse garnaaltjes, met kreeftenmayonaise
2 Belgian shrimp croquettes; filled with Dutch shrimps, with
a lobster mayonnaise

€13,26

Met cornichons van Kesbeke (kleine augurkjes) en
mosterdmayonaise

2 cheese croquettes with cornichons from Kesbeke (small
pickles) and a mustard mayonnaise

PORTIE FRITES €225
In plaats van brood
Supplementary chips; instead of bread

Broodje kroket of frikandel
Croquette or “frikandel’ roll

€7,00

HEEFT U EEN ALLERGIE?
MELD HET ONS.
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lunch

Hamburgers | Hamburgers

BOURGONDISCHE HAMBURGER “ZOET & ZOUT" €16,50
Malse hamburger op briochebroodje, met gebakken
ei, kropsla, tomaat, augurk, rode ui, spek en pittige
tomatenketchup
Hamburger “Zoet & Zout”; tender burger on brioche bun,
with fried eqg, lettuce, tomato, pickle, red onion, bacon and
spicy tomato ketchup

PORTIE FRITES € 275

Supplementary chips
Extra: truffelmayonaise en parmezaanse kaas €2,75
Extra: truffle mayonnaise and parmesan cheese €2,75

Pinsa
tot/until 17:00

Lauwwarm Italiaans brood,
licht verteerbaar,
knapperig deeg
Lukewarm Italian bread,
easily digestible,
crispy dough

PINSA TONUN €16.00
Met tomatensaus, mozzarella, rucola, tomaatjes en rode ui
Pinsa tuna; with tomato sauce, mozzarella, arugula,
tomatoes and red onion

PINSA FORMAGGI €11.75
Met roomkaastapenade, honing-geitenkaas, brie
meegebakken met balsamico-uitjes, en pecannootjes
Pinsa formaggi; with cream cheese tapenade, honey goat
cheese, brie baked with balsamic onions, and pecan nuts

PINSA RAUWE HAM €11.75
Ingesmeerd met bruschetta mix, belegd met rauwe ham,
rucola en rode ui
Pinsa raw ham; spread with bruschetta mix, topped with
raw ham, arugula and red onion

HEEFT U EEN ALLERGIE?
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lunch & diner

Soepen | Soups
Geserveerd met brood en boter.
Served with bread and butter.

POMODORISOEP €775
Met of zonder soepballetjes. Met volle licht pittige
pomodori tomaten, gegrilde puntpaprika, rode peperen
groene pesto, afgetopt met room
Pomodori soup; with or without meatballs. with full slightly
spicy pomodori tomatoes, grilled pointed peppers, red
pepper and green pesto, topped with cream

UIENSOEP €115
Met kaascrouton
Onion soup; with a cheese crouton

SEIZOENSSOEP
Wisselend recept; vraag ernaar bij de bediening
Varying recipe; ask our staff

Salades | Salads

SALADE ZOET & zoUT €19,00
Een robuuste salade van gerookte zalm, serranoham,
scampisalade, gekookt eitje, gemengde noten en een
bijpassende dressing
Zoet&Zout salad; A robust salad of smoked salmon, serrano
ham, scampi salad, boiled egg, mixed nuts and a matching
dressing

PARELCOUSCOUSSALADE @) €15,50
Een frisse salade met ras al hanout, citrus, granaatappel,
kikkererwten, gedroogde cranberries, poftomaatjes,
avocado, verse munt en limoen
Pear! couscous salad; a fresh salad with ras al hanout,
citrus, pomegranate, chickpeas, dried cranberries, roasted
tomatoes, avocado, fresh mint and lime

SALADE HETE KIP €16,76
Gemengde salade met Qosters gemarineerde kip, paprika,
ui, chilisaus en extra cocktailsaus
Spicy chicken salad; mixed salad leaves with oriental-style
marinated chicken, peppers, onion, chilli sauce and cocktail
sauce

CAESAR SALAD €19,00
Frisse salade met dressing, krokante kip, bacon, Grana
Padano, knoflookcroutons en gekookt eitje
Caesar salad; fresh salad with dressing, crispy chicken,
bacon, Grana Padano, garlic croutons and boiled egg
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lunch & diner

Pasta’s | Pastas

SPAGHETTI BOLOGNESE €15,50
Spaghetti met een saus gemaakt van groenten, tomaten en
gehakt
Spaghetti Bolognese; spaghetti with a sauce made with
vegetables, tomatoes and minced meat

PENNE MET TRUFFELROOMSAUS €16,75
Met truffelroomsaus, bospaddenstoelen, parmezaan en rucola
Penne with truffle cream sauce, wild mushrooms, parmesan
and arugula

AANVULLING €675
5 gebakken gamba’s
5 fried prawns

EXTRA PORTIE SALADE € 425
Extra portion of salad

Quiches | Quiches

Geserveerd met gemengde salade.
Served with a mixed salad.

VEGETARISCHE QUICHE @ €16,50
Met spinazie, broccoli en geitenkaas, geserveerd met zure room
Vegetarian quiche with spinach, broccoli and goat cheese,
served with sour cream

ZALM QUICHE €17,25
Hartige taart met verse en gerookte zalm, roomkaas en
broccoli, geserveerd met hollandaisesaus
Salmon quiche; a pie with fresh and smoked salmon, cream
cheese and broccoli, served with sauce hollandaise

Voorgerechten | Entrees

Geserveerd met brood
Served with bread

BREEKBROOD D
Met truffelmayonaise, aioli en kruidenboter
Pull-apart bread; With truffle mayonnaise, aioli
and herb butter

CARPACCIO €13,75
Met salade, truffelmayonaise, pesto, parmezaan en
gekruimelde amandeltjes
Carpaccio with salad, truffle mayonnaise, pesto, parmesan
and crumbled almonds

NACHOCOCKTAIL @ €978
Verschillende lagen mais, avocado, tomaat, kidneybonen,
limoendressing en zure room, geserveerd in een glas
Nacho cocktail; multiple layers of corn, avocado, tomato,
kidney beans, lime dressing and sour cream, served in a glass

VISCOCKTAIL €1350
Scampisalade, pluksla, gerookte zalm en een citrusdressing
Fish cocktail; Scampi salad, lettuce, smoked salmon and a
citrus dressing
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unch & dinev

Hoofdgerechten
Main courses

Geserveerd met frites | Served with chips

* = Geserveerd op een bedje van roerbakgroenten
*=Served on a bed of stir-fry vegetables

Extra: truffelmayonaise en parmezaanse kaas € 2,50
Extra: truffle mayonnaise and parmesan cheese € 2,50

TOURNEDOS * €28,50
180 gram, met rodewijnsaus
Tournedos (180 grams) with red wine sauce

WIENERSCHNITZEL * €20,75
Met een rijke champignonsaus
Wienerschnitzel; with a rich mushroom sauce

SPARERIBS * €25,76
Spareribs gelakt met hoisinsaus en honing, geserveerd met
2 koude sausjes

Spareribs varnished with hoisin sauce and honey, served
with 2 cold sauces

KIP SATE €19,00
2 grote spiesen kip saté met pindasaus, gedroogde uitjes,
kroepoek en atjar
Chicken satay; 2 large skewers with a peanut sauce and
dried onions, prawn crackers
and Indonesian pickled vegetables

ZALMFILET “ASIAN STYLE" * €23,75
Gelakte zalm met teriyakisaus, sesamzaadjes, bosui,
sojaboontjes, wakame en Japanse mayonaise
Salmon fillet “Asian style”; lacquered salmon with teriyaki
sauce, sesame seeds, spring onion, soybeans,
wakame and Japanese mayonnaise

SURINAAMSE BAMIMET EEN TWIST €5 €13,76
Met gesmoorde sperzieboontjes, gebakken tempeh en
zoetzure komkommer
Surinamese noodles with a twist; with braised green beans,
fried tempeh and sweet and sour cucumber

PORTIE GEBAKKEN AARDAPPELEN € 3,50
In plaats van frites
Sauteed potatoes; instead of chips

Vraag naar onze kinderkaart

HEEFT U EEN ALLERGIE?
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lunch & dinev

Dessert | Dessert

BASTOGNEDESSERT € 9,00
Vanille-ijs met kruimels van bastognekoekjes, karamelsaus
en slagroom
Bastogne dessert; vanilla ice cream with crumbs of
bastogne cookies, caramel sauce and whipped cream

COUPE DAME BLANCHE €978
Vanille-ijs met warme chocoladesaus en slagroom (lekker
ouderwets)

Coupe dame blanche; good old-fashioned vanilla ice cream
with warm chocolate sauce and whipped cream

COUPE SCHWARZWALDER KIRSCH €10,50
Vanille-ijs met kersen, brownie en slagroom
Coupe black forest kirsch; vanilla ice cream with cherries,
brownie and whipped cream

CHOCOLADEMOUSSE €10,50
Huisgemaakt, met bruine chocolade met witte
chocoladesaus
Chocolate mousse; homemade, with brown chocolate with
white chocolate sauce

TIRAMISU VAN ROOD FRUIT £ 9,75
Lange vingers gedoopt in kersenbier en opgeklopte
mascarpone met gedroogde frambozenpoeder
Red fruit tiramisu; ladyfingers dipped in cherry beer and
whipped mascarpone with dried raspberry powder
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onze theesmaken

GREEN TEA
Deze thee heeft een geurig aroma, een sterke smaak en een
licht bittere nasmaak. Een smakelijke thee die de hele dag
door gedronken kan worden.

ENGLISH
Een smaakvolle melange van thee uit Ceylon; donker van
kleur en krachtig van smaak. Deze verfrissende thee is
perfect om de dag mee te beginnen, maar ook heerlijk om
de rest van de dag te drinken.

EARL GREY
Een echte klassieker onder theedrinkers. De beroemdste
geparfumeerde thee ter wereld is zorgvuldig samengesteld.
Een traditionele zwarte thee met bergamotaroma, wat
zorgt voor een frisse, bloemige smaak.

GREEN TEA LEMON
Een verfrissende groene thee met een vleugje
citroenaroma. Deze thee is geschikt voor elk moment van
de dag en geeft je een aangename boost.

RED FRUIT
Een verfrissende theemelange verrijkt met de aroma’s van
verschillende fruitsoorten. Deze perfecte samensmelting
van de geurige fruitsmaken en de pure essentie van zwarte
thee wordt voornamelijk in de middag genoten.

MORROCAN MINT
Deze melange van zoethout met de combinatie van
verschillende munt-aroma’s heeft een vleugje zoetheid
met een verfrissend effect. Wordt vaak na de maaltijd
gedronken en heeft een verkoelend effect.

RO0IBOS
Rooibosthee bevat geen theine en weinig tannine. Deze
lichte, zoete thee met een helderrode kleur kan de hele dag
door gedronken worden.

CHAI
Een kruidige thee op basis van zwarte thee, verrijkt met
aromatische ingrediénten zoals kruidnagel en kaneel. Deze
thee heeft een uitnodigend smaakprofiel en verwarmt je
met zijn heerlijk kruidige nasmaak.

APPLE CRUMBLE
Een verrukkelijke thee geinspireerd op de smaak van
appelkruimeltaart. Deze thee biedt een perfecte balans
tussen kruidige smaaktonen en aroma’s van appel-karamel
en kaneel.

CAMOMILLE HONEY
Geniet van de rustgevende eigenschappen van kamille, o
verrijkt met een zoet honingaroma. Deze thee is perfect om g
de hele dag door van te genieten.
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dvanken

Koffie & thee | Coffee & tea

KOFFIE | Coffee € 3.50
DIVERSE SMAKEN THEE | Various flavoured teas € 3,25
VERSE MUNTTHEE / GEMBERTHEE | Fresh mint or ginger tea € 4,00
DUBBELE KOFFIE | Double coffee € 5,00
KOFFIE VERKEERD | Coffee latte € 4,00
CAFEINEVRIE KOFFIE | Decaffeinated coffee € 3,50
ESPRESSD | Espresso € 325
ESPRESSO MACCHIATO | Espresso macchiato € 3,50
DUBBELE ESPRESS0 | Double espresso € 450
CAPPUCCIND van gestoomde melk | from steamed milk € 3,75
KOFFIE LATTE MACCHIATO | Coffee latte macchiato € 400
FLAT WHITE | Flat white € 3.50
CHAI LATTE | Chai latte € 5,50
WARME CHOCOLADEMELK | Hot chocolate milk € 4,00

Met slagroom | with whipped cream € 450

Speciale koffies
Coffee specialties

Met slagroom | With whipped cream

KLOOSTERKOFFIE | + Dom Bénédictine
[RISH COFFEE | + Irish whiskey

FRENCH COFFEE | + Grand Marnier
[TALIAN COFFEE | + Amaretto

SPANISH COFFEE | + Tia Maria

Voor bij de koffie
Cakes & pastries

GESORTEERD GEBAK VANAF | Various cakes and pastries from€ 4,75

APPELGEBAK | Apple pie €475
MUFFIN (DIV. SOORTEN) | Muffin (various kinds) £ 375
WARME WAFEL MET WARME KERSEN EN SLAGROOM €175
Hot waffle with hot cherries and whipped cream
NOUGATINE LJSTAART | Nogatine ice cream cake €525
WORSTENBROODIE | Sausage roll (+/- 5 min) € 375
SLAGROOM | Whipped cream €075
HEEFT U EEN ALLERGIE?
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dvanken

Fris & sappen | Soda & juices

Geserveerd in een flesje | Served in a bottle

MINUTE MAID APPELSAP | Minute Maid apple juice €375
MINUTE MAID TOMATENSAP | Minute Maid tomato juice €375
COCA COLA REGULAR/ZERD | Coca Cola regular/Zero € 350

SINAS / SPRITE / SPA CITROEN | Orange soda / Sprite / € 350
Spa Citron

ACOUA PANNA 25 CL | Still mineral water € 350
ACQUA PANNA 75 CL | Still mineral water € 7,00
SAN PELLEGRINO 25 CL | Sparkling mineral water € 350
SAN PELLEGRINO 75 CL | Sparkling mineral water € 7,00
ROYAL BLISS TONIC | Royal Bliss tonic €375
ROYAL BLISS GINGER ALE | Royal Bliss ginger ale €375
CASSIS | Blackcurrant soda €375
BITTER LEMON | Bitter lemon €375

FRISTI / CHOCOMEL / RIVELLA LIGHT | Fristi / Chocomel / €315
Rivella light

RANJA (FLESIE) | Ranja (bottle) € 250

FUZE TEA (DIVERSE SMAKEN) | Ice tea (various flavours) € 375

FUZE TEA LIGHT BLAUWE BES LAVENDEL €315
Ice tea light blueberry laveder

DUBBELFRISSS | Dubbelfrisss €315

EEN GLAS VERSE JUS D'ORANGE | Glass of fresh orange juice € 4,25

Bieren | Beers

MALT BIER / OUD BRUIN | Malt beer / brown ale
PALM BIER | Palm beer

LIEFMANS FRUITBIER | Liefmans fruit beer

LA TRAPPE TRIPEL | La Trappe “Tripel”

KARMELIET TRIPEL | Karmeliet “Tripel”

DUVEL | Duvel

IPA ORCHESTRA OF ANGELS | IPA Orchestra of Angels
BAVARIA WIT 0% | Bavaria white 0%

RADLER 2% LEMON | Radler 2% lemon

RADLER 0% LEMON | Radler 0% lemon

RODENBACH 0% FRUITAGE | Rodenbach 0% Fruitage

Van de tap | On tap

BAVARIA 0,25 L | Bavaria vase (1/2 pint) € 375
BAVARIA 0.5 L | Bavaria pint € 7.50
LA TRAPPE DUBBEL | La Trappe “Dubbel” € 5,75
LA TRAPPE WITTE TRAPPIST | La Trappe trappist wheat beer € 5,00
CORNET | Cornet € 5,75
WEIHENSTEPHANER 0,3 L | Weihenstephaner 0.3 | € 5,50
WEIHENSTEPHANER 0.5 L | Weihenstephaner 0.5 € 8.50
HEEFT U EEN ALLERGIE?
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Wijnen | Wines

GREEN TRAIL SWEET BIO
glas€5,25 | karaf€ 16,00 | fles€23,50
Zoet | La Mancha, Spanje | Airén | biologisch
Een wijn met een mooie heldergele kleur en de geur van
exotisch fruit zoals banaan en meloen. Het is een frisse wijn
met zachte zuren en een zoete zachte afdronk.
BAREFOOT PINOT GRIGIO
glas€5,50 | karaf€17,50 | fles€24,50
Wit | Verenigde Staten | Pinot grigio
Een zeer fruitige wijn met tonen van appel. De subtiele
nuances van witte perzik, bloemen en citrus maken een wijn
met een lichte body en een knisperende finish.
GREEN TRAIL BLANCO
glas€5,25 | karaf€ 16,00 | fles€23,50
Wit | Spanje | Airén, Sauvignon blanc, Verdejo | biologisch

Deze intense wijn heeft aroma’s van tropisch fruit en appel.
De wijn is fris en fruitig met een lange afdronk.

DIEPE GRONDE WINEMASTER SELECTION CHARDONNAY-VIOGNIER
glas€5,50 | karaf€ 17,50 | fles € 26,00
Wit | Zuid-Afrika | Chardonnay, Viognier

Een bloemige wijn met aroma’s van abrikoos en ananas.
Heerlijk rijp en romig van smaak, maar ook fris en fruitig.

MONTECLAIN ROSE
glas€5,00 | karaf€ 17,50 | fles € 26,00
Rosé | Frankrijk | Grenache
Een fruitige wijn met aroma’s van zacht rood fruit zoals
framboos en aardbei. De wijn is droog en heeft frisse zuren.
CAMPO DI CRISTOBAL PRIMITIVO
glas€5,00 | karaf€ 16,00 | fles€23,50
Rood | Puglia, Italié | Primitivo

Intens en geurig boeket van rijpe aroma’s van zwart fruit.
Aangename, harmonieuze en fluweelzachte smaak met een
licht kersenzuurtje.

Aperitief | Aperitifs

GLAS CAVA | Glass of cava

PORT RODD/WIT | Red/white port

VERMOUTH ROOD/WIT | Red/white vermouth
SHERRY MEDIUM/DRY | Medium/dry sherry
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dvanken

Likeuren & cognacs

Liqueurs & cognacs

TIA MARIA / AMARETTO / BAILEYS / LICOR 43
LIMONCELLO

GRAND MARNIER

REMY MARTIN V.S.0.P.

Cocktails

SANGRIA

APEROL SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

GIN BOMBAY/ ROYAL BLISS TONIC

LA LAPALOMA
Met limoen, grapefruit en La La Tequila
With lime, grapefruit and La La Tequila

Mocktail

PASSION M0JIT0 0.0 € 7,50
Alcoholvrije cocktail met passievrucht, limoen en munt
Non-alcoholic cocktail with passion fruit, lime and mint

Voor bij de borrel
Appetizers & snacks

AMBACHTELLJKE BITTERBALLEN | Artisanal croquettes €875
8 stuks | 8 pieces

PORTIE FRIKANDEL SPECIAAL, WEL Z0 LEKKER € 8,00
Zonder sneetje | Frikandels “Speciaal”

GEFRITUURDE KAASSTENGELS | Fried cheese sticks v €925
8 stuks | 8 pieces

GEPANEERDE GARNALEN | Breaded shrimps €975
8 stuks, met chilisaus | 8 pieces, with chili sauce

ASSORTIMENT GEMENGDE HAPJES | Mixed snacks €11,50
12 stuks | 12 pieces

BREEKBROOD | Pull-apart bread @ €975

Met truffelmayonaise, aioli en kruidenboter
With truffle mayonnaise, aioli and herb butter

TORTILLACHIPS | Tortilla chips €14,75
Gegratineerd met tomaten-gehaktsaus en rode ui,
pesto, cheddarkaas, zure room en guacamole
Au gratin, with tomato-mincemeat sauce, red onion,
pesto, cheddar cheese, sour cream and guacamole

TORTILLACHIPS MET HETEKIP | Tortilla chips with spicy chicken €16,50
Gegratineerd met bosui, cheddarkaas,
Zure room en guacamole

Au gratin, with spring onion, cheddar cheese,
sour cream and guacamole

HEEFT U EEN ALLERGIE?
MELD HET ONS.

Q) = Vegetarisch @ =Vegan



cocktatls
ALCOHOLISCH
& MOCKTAIL






